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At f irs t  glance ,  the  f ine  bubbles  and bright  pink color  of  this  rather 

unusual  Gamay wil l  seduce  you.  The resul t  of  a complex           

winemaking process ,  i ts  freshness  and fruity  taste  are  surpris ingly 

pleasant .   

 

Grapes  

Soil  

Age of vines  

Harvest  

Winemaking  

Ageing 

Yield  

Serving Temperature  

Preservation  

 

Gamay (100%) 

Clay-limestone soil   

40 years 

Mechanized  

Traditional Method 

Bottle  

35 HL / Ha 

5°C  / 41°F 

2  to  4 years 

For a  drink in  the  sun,  with a  foie  gras  s tarter ,  a  chocolate  dessert  

dishes  or  a  lemon tart  ….  A glass  of  Jeu de  Bul les  can be  savored in 

a l l  of  your  special  events .  



P l a n t e d  a t  t h e  t i m e  o f  t h e  R o m a n  i n v a s i o n  o f  G a u l ,  w i n e  h a s  a l w a y s  b e e n  p r o d u c e d  o n  t h e     

e s t a t e .  B u i l t  b y  t h e  C a n o n s  o f  M â c o n  a n d  p a s s e d  d o w n  f r o m  g e n e r a t i o n  t o  g e n e r a t i o n ,  t h e  

" C h â t e a u  d e s  B r o y e r s "  h a s  e x i s t e d  s i n c e  1 7 1 0 ,  a n d  h a s  b e e n  a n  a r t i s a n  m e r c h a n t  s i n c e  1 8 2 3 .  
 

O u r  G a m a y  a n d  C h a r d o n n a y  v i n e s  a r e  c u l t i v a t e d  a c c o r d i n g  t o  a n  e c o - s u p e r v i s e d  a p p r o a c h ,  t o  

l e t  t h e  v i n e  e x p r e s s  a l l  t h e  r i c h n e s s  o f  i t s  t e r r o i r .  
 

I n  a d d i t i o n  t o  t h e  s p e c i f i c  e x p e r t i s e  o f  s o u t h e r n  B u r g u n d y  -  s i n g l e  g r a p e  v a r i e t y ,  h a n d - p i c k e d  

h a r v e s t ,  w i n e m a k i n g  i n  w h o l e  b u n c h e s  -  t r a d i t i o n a l  m e t h o d s  s u c h  a s  w o r k  i n  o a k  c a s k s  a n d  a  

f e w  i n n o v a t i o n s  w i t h  o u r  “ J e u  d e  B u l l e s ”  a r e  c o m b i n e d .  
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Auf  den ersten Blick best icht  dieser  untypische  Gamay durch seine  

feine  Perlen und seine  leuchtend rosa  Farbe.  Als  Ergebnis  e iner 

komplexen Vinif ikat ion überrascht  er angenehm mit  se inem        

frischen und fruchtigen Geschmack.  

Rebsorte  

Bodenbeschaffenheit 

Alter der Rebstöcke 

Weinernte 

Weinbereitung  

Ausbau  

Ertrag 

Trinktemperatur  

Haltbarkeit  

Gamay (100%) 

Lehm-Kalkboden  

40 Jahre 

Mechanisiert  

Traditionelle Methode  

Ausbau auf Latten  

35 HL / Hektar  

5°C  / 41°F 

2  Bis  4 Jahre 

Er i st  Apérit i f  an Sommertagen,  ein guter  Begleiter  zu ein         

Vorspeisen,  z .B.  zur Gänseleberpastete ,  wie auch zu                  

Schokoladendesserts  oder  einer  Zitronentarte  . . .  e in Glas „Jeu de 

Bulles“ passt  zu a l len Gelegenheiten!  



D a s  G e b i e t  d e r  D o m ä n e  w u r d e  b e r e i t s  z u r  Z e i t  d e r  r ö m i s c h e n  I n v a s i o n  i n  G a l l i e n  z u m   

W e i n a n b a u  g e n u t z t  u n d  h a t  d a h e r  e i n e  l a n g e  W e i n k u l t u r .  D a s  „ C h â t e a u  d e  B r o y e r s “  w u r d e  

1 7 1 0  v o n  d e n  D o m h e r r e n  v o n  M â c o n  e r r i c h t e t  u n d  v o n  G e n e r a t i o n  z u  G e n e r a t i o n  ü b e r t r a g e n ,  

s e i t  1 8 2 3  g i b t  e s  h i e r  H a n d e l s a k t i v i t ä t e n .  
 

U n s e r e  G a m a y -  u n d  C h a r d o n n a y - W e i n r e b e n  w e r d e n  i n  d u r c h d a c h t e n  S c h r i t t e n  k u l t i v i e r t ,     

d a m i t  d i e  R e b e  d i e  g a n z e  Ü p p i g k e i t  d e s  A n b a u g e b i e t s  z u m  A u s d r u c k  b r i n g e n  k a n n .  
 

U n s e r  b e s o n d e r e s  K n o w - h o w  d e s  s ü d l i c h e n  B u r g u n d  –  M o n o - R e b s o r t e n ,  H a n d l e s e ,  W e i n b e r e i -

t u n g  a u s  g a n z e n  T r a u b e n  –  v e r b i n d e t   s i c h  m i t  t r a d i t i o n e l l e n  M e t h o d e n   w i e  d e r  A r b e i t  m i t  

E i c h e n h o l z f ä s s e r n  o d e r  N e u e r u n g e n  w i e  u n s e r e m  „ J e u  d e  B u l l e s “ .   
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Au premier regard,  ce Gamay atypique,  is su d’une vinif icat ion   

tradi t ionnel le ,  séduit  par ses  f ines bul les  e t  son rose éc latant .  

Frais  et  gourmand,  son goût  fruité  vous  surprendra agréablement.  

Cépage 

Sol  

Age des vignes 

Vendange 

Vinification 

Elevage 

Rendement 

Température de service 

Durée de conservation 

 

Gamay (100%) 

Argilo - Calcaire   

40 Ans 

Mécanisée 

Méthode  traditionnelle 

Elevage sur lattes 

35  HL / Ha 

5°C  / 41°F 

2  à  4 Ans 

En apérit i f  au sole i l ,  en entrée  avec  un foi s  gras ,  assoc ié  avec  un  

dessert  chocolaté  ou une tarte  au ci tron … toutes les  occasions  sont  

bonnes  pour savourer  un verre  de  Jeu de  Bulles  !  



P l a n t é e s  à  l ’ é p o q u e  d e  l ’ i n v a s i o n  R o m a i n e  e n  G a u l e ,  l e s  t e r r e s  d u  d o m a i n e  o n t  t o u j o u r s  c o n n u  

u n e  a c t i v i t é  v i t i c o l e .  C o n s t r u i t  p a r  l e s  C h a n o i n e s  d e  M â c o n ,  p u i s  t r a n s m i s  d e  g é n é r a t i o n  e n  

g é n é r a t i o n ,  l e  C h â t e a u  d e s  B r o y e r s  e x i s t e  d e p u i s  1 7 1 0  e t  p r o p o s e  d e p u i s  1 8 2 3  u n e  a c t i v i t é  

d ’ a r t i s a n  n é g o c i a n t .  
 

N o s  v i g n e s  d e  G a m a y  e t  d e  C h a r d o n n a y  s o n t  c u l t i v é e s  s e l o n  u n e  d é m a r c h e  r a i s o n n é e ,  p o u r  

l a i s s e r  l a  v i g n e  e x p r i m e r  t o u t e  l a  r i c h e s s e  d e  s o n  t e r r o i r .  
 

A u x  s a v o i r - f a i r e  s p é c i f i q u e s  d u  S u d - B o u r g o g n e  :  m o n o  c é p a g e ,  v e n d a n g e  à  l a  m a i n ,              

v i n i f i c a t i o n  e n  g r a p p e s  e n t i è r e s ,  s e  m ê l e n t  m é t h o d e s  t r a d i t i o n n e l l e s  t e l l e s  q u e  l e  t r a v a i l  e n  

f û t  d e  c h ê n e  e t  q u e l q u e s  i n n o v a t i o n s  a v e c  n o t r e  «  J e u  d e  B u l l e s  » .  
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