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Planted at the time of the Roman invasion of Gaul, wine has always been produced on the
estate. Built by the Canons of Macon and passed down from generation to generation, the
"Chateau des Broyers" has existed since 1710, and has been an artisan merchant since 1823.

Our Gamay and Chardonnay vines are cultivated according to an eco-supervised approach, to
let the vine express all the richness of its terroir.

In addition to the specific expertise of southern Burgundy - single grape variety, hand-picked
harvest, winemaking in whole bunches - traditional methods such as work in oak casks and a

few innovations with our “Jeu de Bulles” are combined. VINS (f"f BROYERS

DEPUIS 1823

1333, Route de Juliénas - 71570 La Chapelle de Guinchay - Bourgogne - France
Tel. +33 (0)6 87 84 32 06 - pcoquard@vinsdesbroyers.fr - www.vinsdesbroyers.fr
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Das Gebiet der Domine wurde bereits zur Zeit der romischen Invasion in Gallien zum
Weinanbau genutzt und hat daher eine lange Weinkultur. Das ,Chiteau de Broyers“ wurde
1710 von den Domherren von MaAcon errichtet und von Generation zu Generation iibertragen,
seit 1823 gibt es hier Handelsaktivititen.

Unsere Gamay- und Chardonnay-Weinreben werden in durchdachten Schritten kultiviert,
damit die Rebe die ganze Uppigkeit des Anbaugebiets zum Ausdruck bringen kann.

Unser besonderes Know-how des siidlichen Burgund - Mono-Rebsorten, Handlese, Weinberei-
tung aus ganzen Trauben — verbindet sich mit traditionellen Methoden wie der Arbeit mit
Eichenholzfissern oder Neuerungen wie unserem ,Jeu de Bulles“.

1333, Route de Juliénas - 71570 La Chapelle de Guinchay - Bourgogne - France
Tel. +33 (0)6 87 84 32 06 - pcoquard@vinsdesbroyers.fr - www.vinsdesbroyers.fr
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Plantées a 1’époque de 1’invasion Romaine en Gaule, les terres du domaine ont toujours connu
une activité viticole. Construit par les Chanoines de Macon, puis transmis de génération en
génération, le Chiteau des Broyers existe depuis 1710 et propose depuis 1823 une activité
d’artisan négociant.

Nos vignes de Gamay et de Chardonnay sont cultivées selon une démarche raisonnée, pour

laisser la vigne exprimer toute la richesse de son terroir.

Aux savoir-faire spécifiques du Sud-Bourgogne : mono cépage, vendange a la main,

vinification en grappes entiéres, se mélent méthodes traditionnelles telles que le travail en V
INS 4¢¢ BROYERS

fiit de chéne et quelques innovations avec notre « Jeu de Bulles ».
DEPUIS 1823

1333, Route de Juliénas - 71570 La Chapelle de Guinchay - Bourgogne - France
Tel. +33 (0)6 87 84 32 06 - pcoquard@vinsdesbroyers.fr - www.vinsdesbroyers.fr




