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Le Château existe depuis le XVIIIe siècle dans sa forme actuelle.   

Ancienne bâtisse trappiste, puis domaine familial transmis de       

générations en générations ; il a toujours connu dans ses murs une 

activité viticole.  

 

Terre de vignerons depuis plus de 300 ans et d’artisans négociants 

depuis 1853, les « Vins des Broyers » font perdurer encore aujour-

d’hui cette tradition de la viticulture et de l’Artisanat. 

  

Nous sommes convaincus que pour produire de bons vins, la vigne 

doit pousser le plus naturellement possible afin d’exprimer toute la 

richesse de son terroir.  
 

Sur nos terres de Gamay et de Chardonnay, nos vignes sont culti-

vées  selon une démarche volontairement raisonnée.  
 

Aux savoir-faire spécifiques du Sud-Bourgogne : mono cépage,   

vendange à la main, vinification en grappes entières, se mêlent      

méthodes traditionnelles tel que le travail en fût de chêne et     

quelques innovations avec notre « Jeu de Bulles ».  
 

Notre conception du vin est indissociable de notre passion pour le  

« bien vivre », nous espérons que nous pourrons la partager lors de 

votre visite au domaine.  

Vins des Broyers au Château des Broyers 

 

Les Guides Hachette des vins, Bettane + Desseauve, Bottin Gour-

mand et la presse professionnelle reconnaissent régulièrement la 

qualité du travail accompli et sans cesse renouvelé.  
 

Hachette 2013, 2014, 2015, 2016, 2017 : « un Moulin à Vent très sédui-

sant par son nez complexe mêlant fruits noirs et un boisé épicé. … 

Un vin flatteur qui ne manque pas de personnalité. »  
 

2016 : Bettane & Desseauve note à 15,5/20 le Moulin-à-Vent. 
 

2016 : Bottin Gourmand selectionne le Jeu de Bulles « Une frian-

dise ... vinifié en vin pétillant, rosé et doux ! Original, facile mais pas 

sans charme grâce à la pureté du fruit ...une douceur bien équili-

brée par la fraîcheur et la vivacité de la bulle. ». 
 

Moulin à Vent est élu 1ier AOC trois années de suite et meilleur vin 

du Beaujolais par les journalistes allemands de « Wein & Markt » lors 

de dégustation au salon Pro-Wein. 
 

Saint-Amour : Médaille de Bronze au Concours Général Agricole. 

Médailles & Concours 
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Fiche technique 

Jeu de Bulles 

 

Cépage 

Sol  

Age des vignes 

Vendange 

Vinification 

Elevage 

Rendement 

Température de service 

Durée de conservation 

 

Gamay (100%) 

Argilo - Calcaire   

40 Ans 

Mécanisée 

Méthode traditionnelle 

Elevé sur lattes 

35  HL / Ha 

5°C  / 41°F 

2  à  4 Ans 

Au premier regard, ce Gamay atypique, issu d’une                 

vinification complexe, séduit par ses fines bulles et son 

rose    éclatant. Frais et gourmant, son goût fruite vous             

surprendra agréablement . 
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Notes de dégustation 
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Fiche technique 

Morgon AOC 

 

Cépage 

Sol  

Age des vignes 

Vendange 

Vinification 

Elevage 

Rendement 

Température de service 

Durée de conservation 

 

Gamay (100%) 

Sablonneux 

40 Ans 

Manuelle 

Vinification Beaujolaise 

En Cuve 

51  HL / Ha 

16°C  / 61°F 

4 à  6 Ans 

D’une robe grenat profond, le Morgon libère des arômes 

de fruits mûrs à noyaux tels que la cerise. Puissant et 

charnu, ce vin reflète toutes les caractéristiques de son 

terroir.  
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Notes de dégustation 
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Fiche technique 

Saint Amour AOC 

 

Cépage 

Sol  

Age des vignes 

Vendange 

Vinification 

Elevage 

Rendement 

Température de service 

Durée de conservation 

 

Gamay (100%) 

Argilo-Calcaire 

70 Ans 

Manuelle 

Vinification Beaujolaise 

En Cuve 

35  HL / Ha 

16°C  / 61°F 

2  à  4 Ans 

Le  Saint Amour est un vin souple, à la robe rubis               

étincelante aux reflets violacés, aux arômes de cassis, 

cerise. La bouche est ronde, équilibrée et rafraichissante. 

Laissez-vous séduire par la palette aromatique de ce vin. 
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Notes de dégustation 
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Fiche technique 

Juliénas AOC 

 

Cépage 

Sol  

Age des vignes 

Vendange 

Vinification 

Elevage 

Rendement 

Température de service 

Durée de conservation 

 

Gamay (100%) 

Sablonneux 

60 Ans 

Manuelle 

Vinification Beaujolaise 

8 mois en fût de chêne 

48  HL / Ha 

16°C  / 61°F 

5  à  7  Ans 

Les terres à vigne de Juliénas lui confèrent une robe  

pourpre intense. Une distinction qui lui permet de bien  

vieillir. Une bouche très complète renforcée par son        

passage de 8 mois en fût de chêne permet a ce gamay       

d’exprimer toute sa maturité et sa puissance. 
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Notes de dégustation 
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Fiche technique 

Moulin à Vent   AOC 

 

Cépage 

Sol  

Age des vignes 

Vendange 

Vinification 

Elevage 

Rendement 

Température de service 

Durée de conservation 

 

Gamay (100%) 

Sablonneux 

50 Ans 

Manuelle 

Vinification Beaujolaise 

8 mois en fût de chêne 

45  HL / Ha 

16°C  / 61°F 

5  à  7 Ans 

D’une robe rubis profond à grenat, ce Moulin à Vent aux 

arômes fruités est le vin de garde par excellence.        

Charpenté et complexe, c’est un vin intense et tannique. 
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Notes de dégustation 
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Fiche technique 

____________________________________________

____________________________________________

____________________________________________

____________________________________________
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Notes de dégustation 

Saint Véran AOC 

 

Cépage 

Sol  

Age des vignes 

Vendange 

Vinification 

Elevage 

Rendement 

Température de service 

Durée de conservation 

 

Chardonnay (100%) 

Calcaire   

20 Ans 

Manuelle 

A basse température 

En Cuve 

50  HL / Ha 

14°C  /  57°F 

3  à  5 Ans 

Le Saint-Véran  présente à la dégustation une robe          

brillante de couleur or. Au nez, des aromes floraux se  

développent, associés à des notes fruitées. En bouche,        

il  révèle une belle rondeur associée a des notes miné-

rales, le tout dans une grande harmonie. 
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Fiche technique 

Pouilly Fuissé  AOC 

 

Cépage 

Sol  

Age des vignes 

Vendange 

Vinification 

Elevage 

Rendement 

Température de service 

Durée de conservation 

 

Chardonnay (100%) 

Calcaire   

25 Ans 

Manuelle 

A basse température 

En Cuve 

42  HL / Ha 

14°C  /  57°F 

3  à  5 Ans 

le Pouilly-Fuissé est un Grand Vin blanc de Bourgogne issu 

du cépage Chardonnay. riche et complet, différents       

arômes le composent : amandes, noisettes, fleurs blanches 

et des notes minérales (silex, pierre à feu). 
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Notes de dégustation 




