VINS DES BROYERS AU CHATEAU DES BROYERS

Le Chdateau existe depuis le XVlllesiecle dans sa forme actuelle.
Ancienne bdtisse frappiste, puis domaine familial transmis de
générations en générations ; il a toujours connu dans ses murs une
activité viticole.

Terre de vignerons depuis plus de 300 ans et d’'artisans négociants
depuis 1853, les « Vins des Broyers » font perdurer encore aujour-
d'hui cette fradition de la viticulture et de I’ Artisanat.

Nous sommes convaincus que pour produire de bons vins, la vigne
doit pousser le plus naturellement possible afin d'exprimer toute la
richesse de son terroir.

Sur nos terres de Gamay et de Chardonnay, nos vignes sont culti-
vées selon une démarche volontairement raisonnée.

Aux savoir-faire spécifiqgues du Sud-Bourgogne : mono cépage,
vendange d la main, vinification en grappes entieres, se mélent
méthodes traditionnelles tel que le travail en f0t de chéne et
quelques innovations avec notre « Jeu de Bulles ».

Notre conception du vin est indissociable de nofre passion pour le
« bien vivre », nous espérons que nous pourrons la partager lors de
voftre visite au domaine.

MEDAILLES & CONCOURS

Les Guides Hachette des vins, Bettane + Desseauve, Bottin Gour-
mand et la presse professionnelle reconnaissent régulierement la
qualité du travail accompli et sans cesse renouvelé.

Hachette 2013, 2014, 2015, 2016, 2017 : « un Moulin & Vent frés sédui-
sant par son nez complexe mélant fruits noirs et un boisé épicé. ...
Un vin flatteur qui ne mangue pas de personnalité.»

2016 : Bettane & Desseauve note & 15,5/20 le Moulin-a-Vent.

2014 : Bottin Gourmand selectionne le Jeu de Bulles « Une frian-
dise ... vinifié en vin pétillant, rosé et doux | Original, facile mais pas
sans charme gréce a la pureté du fruit ...une douceur bien équili-
brée par la fraicheur et la vivacité de la bulle. ».

Moulin a Vent est élu lier AOC frois années de suite et meilleur vin
du Beaujolais par les journalistes allemands de « Wein & Markt » lors
de dégustation au salon Pro-Wein.

Saint-Amour : Médaille de Bronze au Concours Général Agricole.
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N | gl JEU DE BULLES

VINS /4 BROYERS
DEPUIS 1823 FICHE TECHNIQUE

CEPAGE GAMAY (100%)
SoL ARGILO - CALCAIRE
AGE DES VIGNES 40 ANS
VENDANGE MECANISEE
VINIFICATION METHODE TRADITIONNELLE
ELEVAGE ELEVE SUR LATTES
RENDEMENT 35 HL 7 HA
TEMPERATURE DE SERVICE 5°C / 41°F
DUREE DE CONSERVATION 2 A 4 ANS

AU PREMIER REGARD, CE GAMAY ATYPIQUE, ISSU D’UNE
VINIFICATION COMPLEXE, SEDUIT PAR SES FINES BULLES ET SON
ROSE ECLATANT. FRAIS ET GOURMANT, SON GOUT FRUITE VOUS
SURPRENDRA AGREABLEMENT .

il NOTES DE DEGUSTATION
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VINS 7¢¢ BROYERS

DEPUIS 1823

< MORGON AOC

FICHE TECHNIQUE

CEPAGE

SoL

AGE DES VIGNES
VENDANGE

VINIFICATION

ELEVAGE

RENDEMENT
TEMPERATURE DE SERVICE
DUREE DE CONSERVATION

TERROIR.

GAMAY (100%)
SABLONNEUX

40 ANS

MANUELLE

VINIFICATION BEAUJOLAISE
EN CUVE

51 HL/ HA

16°C /7 61°F

4 A 6 ANS

D’UNE ROBE GRENAT PROFOND, LE MORGON LIBERE DES AROMES
DE FRUITS MURS A NOYAUX TELS QUE LA CERISE. PUISSANT ET
CHARNU, CE VIN REFLETE TOUTES LES CARACTERISTIQUES DE SON

i NOTES DE DEGUSTATION

MORGON

.................. ouee
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VINS 44 BROYERS

DEPUIS 1823

< SAINT AMOUR xoc

FICHE TECHNIQUE

CEPAGE

SoL

AGE DES VIGNES
VENDANGE

VINIFICATION

ELEVAGE

RENDEMENT
TEMPERATURE DE SERVICE
DUREE DE CONSERVATION

GAMAY (100%)
ARGILO-CALCAIRE

70 ANS

MANUELLE

VINIFICATION BEAUJOLAISE
EN CUVE

35 HL /7 HA

16°C /7 61°F

2 A 4AANs

LE SAINT AMOUR EST UN VIN SOUPLE, A LA ROBE RUBIS
ETINCELANTE AUX REFLETS VIOLACES, AUX AROMES DE CASSIS,
CERISE. LA BOUCHE EST RONDE, EQUILIBREE ET RAFRAICHISSANTE.
LAISSEZ-VOUS SEDUIRE PAR LA PALETTE AROMATIQUE DE CE VIN.

i NOTES DE DEGUSTATION

SAINT-AMOUR

Py

Vins /ﬁ BROYERS

DEPUIS 1823
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M JULIENAS soc

VINS 44 BROYERS

DEPUIS 1823 FICHE TECHNIQUE

CEPAGE GAMAY (100%)
SoL SABLONNEUX
AGE DES VIGNES 60 ANS
VENDANGE MANUELLE
VINIFICATION VINIFICATION BEAUJOLAISE
ELEVAGE 8 MOIS EN FUT DE CHENE
RENDEMENT 48 HL /7 HA

TEMPERATURE DE SERVICE 16°C / 61°F

DUREE DE CONSERVATION 5 A 7 ANS

LES TERRES A VIGNE DE JULIENAS LUI CONFERENT UNE ROBE
POURPRE INTENSE. UNE DISTINCTION QUI LUl PERMET DE BIEN
VIEILLIR. UNE BOUCHE TRES COMPLETE RENFORCEE PAR SON
PASSAGE DE 8 MOIS EN FUT DE CHENE PERMET A CE GAMAY
D’EXPRIMER TOUTE SA MATURITE ET SA PUISSANCE.

il NOTES DE DEGUSTATION

JULIENAS

APPELLATION JULIENAS CONTROLES
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VINS 7¢¢ BROYERS

DEPUIS 1823

i mﬂ MOULIN A VENT roc

FICHE TECHNIQUE

CEPAGE

SoL

AGE DES VIGNES
VENDANGE

VINIFICATION

ELEVAGE

RENDEMENT
TEMPERATURE DE SERVICE

DUREE DE CONSERVATION

GAMAY (100%)
SABLONNEUX

50 ANS

MANUELLE

YINIFICATION BEAUJOLAISE
8 MOIS EN FUT DE CHENE
45 HL 7 HA

16°C /7 61°F

5 A 7ANs

D’UNE ROBE RUBIS PROFOND A GRENAT, CE MOULIN A VENT AUX
AROMES FRUITES EST LE VIN DE GARDE PAR EXCELLENCE.
CHARPENTE ET COMPLEXE, C’EST UN VIN INTENSE ET TANNIQUE.

i NOTES DE DEGUSTATION

MOULIN A VENT
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VINS 7¢¢ BROYERS

DEPUIS 1823

S SAINT VERAN soc

FICHE TECHNIQUE

CEPAGE

SoL

AGE DES VIGNES
VENDANGE

VINIFICATION

ELEVAGE

RENDEMENT
TEMPERATURE DE SERVICE
DUREE DE CONSERVATION

CHARDONNAY (100%)
CALCAIRE

20 ANSs

MANUELLE

A BASSE TEMPERATURE
EN CUVE

50 HL 7 HA

14°C / B57°F

3 A 5ANS

LE SAINT-VERAN PRESENTE A LA DEGUSTATION UNE ROBE
BRILLANTE DE COULEUR OR. AU NEZ, DES AROMES FLORAUX SE
DEVELOPPENT, ASSOCIES A DES NOTES FRUITEES. EN BOUCHE,
IL REVELE UNE BELLE RONDEUR ASSOCIEE A DES NOTES MINE-
RALES, LE TOUT DANS UNE GRANDE HARMONIE.

il NOTES DE DEGUSTATION

SAINT-VERAN
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VINS

% %ﬂ POUILLY FUISSE roc

FICHE TECHNIQUE

- CEPAGE
SoL

& AGE DES VIGNES

& VENDANGE
VINIFICATION

ELEVAGE

RENDEMENT
TEMPERATURE DE SERVICE
DUREE DE CONSERVATION

CHARDONNAY (100%)
CALCAIRE

25 ANS

MANUELLE

A BASSE TEMPERATURE
EN CUVE

42 HL /7 HA

14°C / B57°F

3 A 5ANS

LE POUILLY-FUISSE EST UN GRAND VIN BLANC DE BOURGOGNE ISSU
DU CEPAGE CHARDONNAY. RICHE ET COMPLET, DIFFERENTS
AROMES LE COMPOSENT : AMANDES, NOISETTES, FLEURS BLANCHES
ET DES NOTES MINERALES (SILEX, PIERRE A FEU).

NOTES DE DEGUSTATION

POUILLY-FUISSE
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