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Scheda Tecnica 

Jeu de Bulles 

 

Vitigno  

Suolo  

Età delle viti  

Vendemmia  

Vinificazione  

Allevamento  

Rendimento  

Temperatura si servizio 

Durata di conservazione  

 

Gamay (100%) 

Argillaceo -  Calcareo  

40 anni 

Meccanizzata 

Metodo tradizionale  

Alzato sui listelli 

35 HL / Ha 

5°C  / 41°F 

2  a 4 anni 

Il primo impatto visivo è di un GAMAY atipico, questo dovuto 

alla complessa vinificazione. Vi sedurranno le sue bolle 

fini e il bouquet intenso di rosa vi sorprenderà piacevol-

mente. 
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Scheda Tecnica 

Morgon AOC 

 

Vitigno  

Suolo  

Età delle viti  

Vendemmia  

Vinificazione  

Affinamento 

Rendimento  

Temperatura si servizio 

Durata di conservazione  

 

Gamay (100%) 

Sabbioso 

40 anni 

Manuale 

Vinificazione Beaujolaise  

Botte 

51 HL / Ha 

16°C  / 61°F 

4  a 6  anni 

Con il suo rosso granata intenso, il MORGON sviluppa aro-

mi di frutti maturi a bacca rossa , come la ciliegia. 

Di buona struttura, questo vino riflette tutte le caratte-

ristiche della sua terra. 
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Scheda Tecnica 

Saint Amour AOC 

 

Vitigno  

Suolo  

Età delle viti  

Vendemmia  

Vinificazione  

Affinamento   

Rendimento  

Temperatura si servizio 

Durata di conservazione  

 

Gamay (100%) 

Argillaceo  -  Calcareo 

70 anni 

Manuale 

Vinificazione Beaujolaise 

Botte 

35 HL / Ha 

16°C  / 61°F 

2  a 4  anni 

Il Saint-Amour dal colore rubino intenso e con sfumature 

violacee esprime un piacevole aroma di ciliegia e ribes ne-

ro. 

Al gusto è equilibrato e rinfrescante ; vi sedurranno i suoi 

molteplici aromi. 
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Scheda Tecnica 

Juliénas AOC 

 

Vitigno  

Suolo  

Età delle viti  

Vendemmia  

Vinificazione  

Affinamento 

Rendimento  

Temperatura si servizio 

Durata di conservazione  

 

Gamay (100%) 

Sabbioso 

60 anni 

Manuale 

Vinificazione Beaujolaise 

8 mesi in botti grandi di legno 

48 HL / Ha 

16°C  / 61°F 

5  a  7  anni 

Il terreno da cui provengono le uve dello Julienas, gli con-

feriscono un colore rosso purpureo intenso, caratteristi-

ca ideale per l’invecchiamento. 

Al gusto, è un vino pieno, rotondo e strutturato, questo 

dovuto al passaggio di 8 mesi in botte di legno . 

Il Gamay esprime tutta la sua maturità e il suo potere. 
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Scheda Tecnica 

Moulin à Vent   AOC 

 

Vitigno  

Suolo  

Età delle viti  

Vendemmia  

Vinificazione  

Affinamento  

Rendimento  

Temperatura si servizio 

Durata di conservazione  

 

Gamay (100%) 

Sabbioso 

50 anni 

Manuale 

Vinificazione Beaujolaise  

8 mesi in botte di legno 

45 HL / Ha 

16°C  / 61°F 

5  a  7  anni 

Con il suo rosso granata intenso e i suoi aromi di frutta, il 

MOULIN A VENT è per natura un vino da invecchiamento. 

Dalla struttura importante è un vino intenso e tannico. 
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Scheda Tecnica 

Saint Véran AOC 

 

Vitigno  

Suolo  

Età delle viti  

Vendemmia  

Vinificazione  

Affinamento  

Rendimento  

Temperatura si servizio 

Durata di conservazione  

 

Chardonnay (100%) 

Calcareo 

20 anni 

Manuale 

A bassa temperatura 

In botte 

50 HL / Ha 

14°C  / 57°F 

3  a  5  anni 

Il Saint-Véran si presenta con un colore oro brillante. 

Al naso si sviluppano aromi floreali associati a note frut-

tate. 

In bocca si presenta rotondo con note minerali accen-

tuate: è un vino molto armonico. 
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Scheda Tecnica 

Pouilly Fuissé  AOC 

 

Vitigno  

Suolo  

Età delle viti  

Vendemmia  

Vinificazione  

Affinamento  

Rendimento  

Temperatura si servizio 

Durata di conservazione  

 

Chardonnay (100%) 

Calcareo 

25 anni 

Manuale 

A bassa temperatura 

In botte 

42 HL / Ha 

14°C  / 57°F 

3  a  5  anni 

Il  Pouilly-Fuissé è un grande vino bianco della Borgogna 

dal vitigno Chardonnay. E’ composto da aromi differenti 

ricchi e completi : mandorla , nocciola, fiori bianchi e note 

minerali.  
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The Château dates back to the eighteenth century in its current 

form. A former Trappist building, then a family home passed down 

through the generations, wine has always been made within its 

walls.  

 

A home to wine growers for more than 300 years and artisan wine 

merchants since 1853, « Vins des Broyers » upholds the tradition of 

craft wines today.  

  

We are convinced that to make good wines, the vine must grow as 

naturally as possible to express the wealth of the terroir.  
 

In our vineyards, our Gamay and Chardonnay grapes are grown 

following an eco-supervised approach  
 

In addition to the specific expertise of southern Burgundy - single 

grape variety, hand-picked harvest, winemaking in whole bunches - 

traditional methods such as work in oak casks and a few innovations 

with our « Jeu de Bulles » are combined.  
 

Our concept of wine is inseparable from our passion for « the good 

life » which we hope to share when you visit the estate.  

Vins des Broyers at Château des Broyers 

 

Guide Hachette des vins, Bettane + Desseauve, Bottin Gourmand 

and the trade press regularly recognize the consistent quality of the 

work achieved.   
 

Hachette 2013, 2014, 2015, 2016, 2017 : « A very attractive Moulin à 

Vent with complex nose, combining black fruits and a woody and 

spicy aroma. ... A flattering wine that is full of personality ».  
 

2016 : Bettane & Desseauve score 15,5/20 for the Moulin-à-Vent. 
 

2016 : Bottin Gourmand selects Jeu de Bulles « a treat... a sweet 

sparkling rosé wine ! Original, easy but not lacking charm through 

the purity of the fruit... Sweetness balanced by the freshness and 

liveliness of the bubbles ». 
 

Moulin à Vent was voted leading AOC for three years in a row and 

the best Beaujolais wine by the German journalists of « Wein &  

markt » at the Pro-Wein show tasting . 
 

Saint-Amour : Bronze medal at the Concours Général Agricole. 

Medals & Competitions 




