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VINS /4 BROYERS
brErULs 1822 SCHEDA TECNICA

VITIGNO GAMAY (100%)
SUOLO ARGILLACEO - CALCAREO
ETA DELLE VITI 40 ANNI
VENDEMMIA MECCANIZZATA
VINIFICAZIONE METODO TRADIZIONALE
ALLEVAMENTO ALZATO SUI LISTELLI
RENDIMENTO 35 HL /7 HA
TEMPERATURA SI SERVIZIO 5°C / 41°F
DURATA DI CONSERVAZIONE 2 A 4 ANNI

IL PRIMO IMPATTO VISIVO E DI UN GAMAY ATIPICO, QUESTO DOVUTO
ALLA COMPLESSA VINIFICAZIONE. VI SEDURRANNO LE SUE BOLLE
FINI E IL BOUQUET INTENSO DI ROSA VI SORPRENDERA PIACEVOL-
MENTE.

il NOTE DI DEGUSTAZIONE

TEL: +33 (0) 385 36 57 37 - JMBATAILLARD@VINSDESBROYERS.FR
1333 ROUTE DE JULIENAS - 71570 LA CHAPELLE DE GUINCHAY

HTTP:/ /WWW.VINSDESBROYERS.FR

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. Sachez consommer et apprécier avec modération. LOI EVIN.




VINS 7¢¢ BROYERS

DEPUIS 1823

< MORGON AOC

SCHEDA TECNICA

VITIGNO

SuoLo

ETA DELLE VITI

VENDEMMIA

VINIFICAZIONE
AFFINAMENTO
RENDIMENTO
TEMPERATURA SI SERVIZIO
DURATA DI CONSERVAZIONE

RISTICHE DELLA SUA TERRA.

GAMAY (100%)

SABBIOSO

40 ANNI

MANUALE

VINIFICAZIONE BEAUJOLAISE
BOTTE

51 HL 7 HA

16°C /7 61°F

4 A6 ANNI

CON IL SUO ROSSO GRANATA INTENSO, IL MORGON SVILUPPA ARO-
MI DI FRUTTI MATURI A BACCA ROSSA , COME LA CILIEGIA.
DI BUONA STRUTTURA, QUESTO VINO RIFLETTE TUTTE LE CARATTE-

il NOTE DI DEGUSTAZIONE

MORGON
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DEPUIS 1823

TEL : +33 (0) 3 85 36 57 37 - JMBATAILLARD@VINSDESBROYERS.FR
1333 ROUTE DE JULIENAS - 7 1570 LA CHAPELLE DE GUINCHAY
HTTP./ /WWW.VINSDESBROYERS.FR

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. Sachez consommer et apprécier avec modération. LOI EVIN.



VINS 44 BROYERS

DEPUIS 1823

< SAINT AMOUR xoc

SCHEDA TECNICA

VITIGNO

SuoLo

ETA DELLE VITI

VENDEMMIA

VINIFICAZIONE
AFFINAMENTO
RENDIMENTO
TEMPERATURA SI SERVIZIO
DURATA DI CONSERVAZIONE

RO.

MOLTEPLICI AROMI.

GAMAY (100%)

ARGILLACEO -~ CALCAREO
70 ANNI

MANUALE

VINIFICAZIONE BEAUJOLAISE
BOTTE

35 HL 7 HA

16°C /7 61°F

2 A4 ANNI

IL SAINT-AMOUR DAL COLORE RUBINO INTENSO E CON SFUMATURE
VIOLACEE ESPRIME UN PIACEVOLE AROMA DI CILIEGIA E RIBES NE-

AL GUSTO E EQUILIBRATO E RINFRESCANTE ; VI SEDURRANNO | SUOI

il NOTE DI DEGUSTAZIONE

SAINT-AMOUR
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Vins /ﬁ BROYERS

DEPUIS 1823

TEL : +33 (0) 3 85 36 57 37 - JMBATAILLARD@VINSDESBROYERS.FR
1333 ROUTE DE JULIENAS - 7 1570 LA CHAPELLE DE GUINCHAY
HTTP./ /WWW.VINSDESBROYERS.FR

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. Sachez consommer et apprécier avec modération. LOI EVIN.



VINS 44 BROYERS

DEPUIS 1823

- JULIENAS soc

SCHEDA TECNICA

VITIGNO

SuoLo

ETA DELLE VITI

VENDEMMIA

VINIFICAZIONE
AFFINAMENTO
RENDIMENTO
TEMPERATURA SI SERVIZIO
DURATA DI CONSERVAZIONE

GAMAY (100%)

SABBIOSO

60 ANNI

MANUALE

VINIFICAZIONE BEAUJOLAISE

8 MESI IN BOTTI GRANDI DI LEGNO
A8 HL. 7 HA

16°C /7 61°F

5 A 7 ANNI

IL TERRENO DA CUI PROVENGONO LE UVE DELLO JULIENAS, GLI CON-
FERISCONO UN COLORE ROSSO PURPUREO INTENSO, CARATTERISTI-
CA IDEALE PER L'INVECCHIAMENTO.

AL GUSTO, E UN VINO PIENO, ROTONDO E STRUTTURATO, QUESTO
DOVUTO AL PASSAGGIO DI 8 MESI IN BOTTE DI LEGNO .

IL GAMAY ESPRIME TUTTA LA SUA MATURITA E IL SUO POTERE.

il NOTE DI DEGUSTAZIONE

JULIENAS

TION JULIENAS CONTROL
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TEL : +33 (0) 3 85 36 57 37 - JMBATAILLARD@VINSDESBROYERS.FR
1333 ROUTE DE JULIENAS - 7 1570 LA CHAPELLE DE GUINCHAY
HTTP./ /WWW.VINSDESBROYERS.FR

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. Sachez consommer et apprécier avec modération. LOI EVIN.
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VINS 7¢¢ BROYERS

DEPUIS 1823

i mﬂ MOULIN A VENT roc

SCHEDA TECNICA

VITIGNO

SuoLo

ETA DELLE VITI

VENDEMMIA

VINIFICAZIONE
AFFINAMENTO
RENDIMENTO
TEMPERATURA SI SERVIZIO
DURATA DI CONSERVAZIONE

GAMAY (100%)

SABBIOSO

50 ANNI

MANUALE

VINIFICAZIONE BEAUJOLAISE
8 MESI IN BOTTE DI LEGNO
A5 HL. 7/ HA

16°C /7 61°F

5 A 7 ANNI

CON IL SUO ROSSO GRANATA INTENSO E | SUOI AROMI DI FRUTTA, IL
MOULIN A VENT E PER NATURA UN VINO DA INVECCHIAMENTO.
DALLA STRUTTURA IMPORTANTE E UN VINO INTENSO E TANNICO.

il NOTE DI DEGUSTAZIONE

MOULIN A VENT

............................
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TEL : +33 (0) 3 85 36 57 37 - JMBATAILLARD@VINSDESBROYERS.FR
1333 ROUTE DE JULIENAS - 7 1570 LA CHAPELLE DE GUINCHAY
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. Sachez consommer et apprécier avec modération. LOI EVIN.



VINS

SAINT VERAN soc

¢ BROYERS

DEPUIS 1823

SCHEDA TECNICA

T
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SAINT-VERAN

SAINT-VERAN CONTROLEE

=

Vins [; BROYERS

DEPUIS 1823

VITIGNO

SuoLo

ETA DELLE VITI

VENDEMMIA

VINIFICAZIONE
AFFINAMENTO
RENDIMENTO
TEMPERATURA SI SERVIZIO
DURATA DI CONSERVAZIONE

CHARDONNAY (100%)
CALCAREO

20 ANNI

MANUALE

A BASSA TEMPERATURA
IN BOTTE

SO0 HL /7 HA

14°C / 57°F

3 A 5 ANNI

IL SAINT-VERAN SI PRESENTA CON UN COLORE ORO BRILLANTE.
AL NASO SI SVILUPPANO AROMI FLOREALI ASSOCIATI A NOTE FRUT-

TATE.

IN BOCCA SI PRESENTA ROTONDO CON NOTE MINERALI ACCEN-
TUATE: E UN VINO MOLTO ARMONICO.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

TEL: +33 (0) 385 36 57 37 - JMBATAILLARD@VINSDESBROYERS.FR
1333 ROUTE DE JULIENAS - 71570 LA CHAPELLE DE GUINCHAY
HTTP:./ /WWW.VINSDESBROYERS.FR

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. Sachez consommer et apprécier avec modération. LOI EVIN.



VINS 44 BROYERS

DEPUIS 1823

- POUILLY FUISSE :oc

SCHEDA TECNICA

- VITIGNO
SuoLo

& ETA DELLE VITI

& VENDEMMIA
VINIFICAZIONE
AFFINAMENTO
RENDIMENTO
TEMPERATURA SI SERVIZIO

DURATA DI CONSERVAZIONE

MINERALI.

CHARDONNAY (100%)
CALCAREO

25 ANNI

MANUALE

A BASSA TEMPERATURA
IN BOTTE

42 HL. 7/ HA

14°C / 57°F

3 A 5 ANNI

IL POUILLY-FUISSE E UN GRANDE VINO BIANCO DELLA BORGOGNA
DAL VITIGNO CHARDONNAY. E’ COMPOSTO DA AROMI DIFFERENTI
RICCHI E COMPLETI : MANDORLA , NOCCIOLA, FIORI BIANCHI E NOTE

il NOTE DI DEGUSTAZIONE

POUILLY-FUISSE
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TEL: +33 (0) 385 36 57 37 - JMBATAILLARD@VINSDESBROYERS.FR
1333 ROUTE DE JULIENAS - 71570 LA CHAPELLE DE GUINCHAY
HTTP./ /WWW.VINSDESBROYERS.FR

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. Sachez consommer et apprécier avec modération. LOI EVIN.



VINS DES BROYERS AT CHATEAU DES BROYERS

The Chéteau dates back to the eighteenth century in its current
form. A former Trappist building, then a family home passed down
through the generations, wine has always been made within its
walls.

A home to wine growers for more than 300 years and artisan wine
merchants since 1853, « Vins des Broyers » upholds the tradition of
craft wines today.

We are convinced that to make good wines, the vine must grow as
naturally as possible to express the wealth of the terroir.

In our vineyards, our Gamay and Chardonnay grapes are grown
following an eco-supervised approach

In addition to the specific expertise of southern Burgundy - single
grape variety, hand-picked harvest, winemaking in whole bunches -
traditional methods such as work in oak casks and a few innovations
with our « Jeu de Bulles » are combined.

Our concept of wine is inseparable from our passion for « the good
life » which we hope to share when you visit the estate.

MEDALS & COMPETITIONS

Guide Hachette des vins, Bettane + Desseauve, Bottin Gourmand
and the trade press regularly recognize the consistent quality of the
work achieved.

Hachette 2013, 2014, 2015, 2014, 2017 : « A very attractive Moulin a
Vent with complex nose, combining black fruits and a woody and
spicy aroma. ... A flattering wine that is full of personality ».

2016 : Bettane & Desseauve score 15,5/20 for the Moulin-a-Vent.

2016 : Bottin Gourmand selects Jeu de Bulles « a treatf... a sweet
sparkling rosé wine | Original, easy but not lacking charm through
the purity of the fruit... Sweetness balanced by the freshness and
liveliness of the bubbles ».

Moulin a Vent was voted leading AOC for three years in a row and
the best Beaujolais wine by the German journalists of « Wein &
markt » af the Pro-Wein show tasting .

Saint-Amour : Bronze medal at the Concours Général Agricole.

TEL: +33 (0) 385 36 57 37 - JMBATAILLARD@VINSDESBROYERS.FR
1333 ROUTE DE JULIENAS - 71570 LA CHAPELLE DE GUINCHAY
HTTP./ /WWW.VINSDESBROYERS.FR

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. Sachez consommer et apprécier avec modération. LOI EVIN.






