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Das Château in seiner aktuellen Form existiert seit dem 18. Jh. Das 

ehemalige Trappisten-Bauwerk ist seit vielen Generationen ein Fami-

lienbesitz, der schon immer mit Wein zu tun hatte. 
 

Seit über 300 Jahren in Winzerhand und seit 1853 im Weinhandel 

tätig, setzen die „Vins des Broyers“ auch heute die Weinbauer- und 

Weinhändlertradition fort. 
 

Wir sind davon überzeugt, dass der Rebstock so natürlich wie 

möglich gedeihen muss, damit die charakteristischen Merkmale des 

Terroirs in einem guten Wein zum Ausdruck kommen können. 
 

Für unsere mit Gamay und Chardonnay bepflanzten Weingärten 

betreiben wir daher eine bewusste, kontrollierte Bewirtschaftung. 
 

Zum spezifischen Know-How des Südburgunds, d.h. Reinsortigkeit, 

Weinlese von Hand, Vinifikation der Weinbeeren in ganzen Trauben, 

gesellen sich traditionelle Methoden, wie der Ausbau in Eichenfäs-

sern, und Innovationen, z.B. mit unserem „Jeu de Bulles“. 
 

Unsere Auffassung des Weins ist untrennbar mit unserer Leidenschaft 

für das „gute Leben“ verbunden, und wir hoffen, dass Sie diese Auf-

fassung bei Ihrem Besuch unseres Weinguts mit uns teilen werden. 

Vins des Broyers im Château des Broyers  

In den Weinführern Hachette, Bettane + Desseauve, Bottin Gour-

mand und der Fachpresse wird die Qualität der geleisteten und 

konstant weitergeführten Arbeit regelmäßig ausgelobt.  
 

Hachette 2013, 2014, 2015, 2016, 2017: „ein Moulin-à-Vent, der sehr 

gefällig ist. Mit einer komplexen Nase, in der sich schwarze Früchte 

und würzige Holznoten mischen. ... Ein schmeichelnder Wein, dem 

es nicht an Persönlichkeit fehlt. „  
 

2016: Bettane & Desseauve bewertet den Moulin-à-Vent mit 15,5/20 
  

2016: Bottin Gourmand selektiert den Jeu de Bulles „Ein Schman-

kerl... in Form eines Perlweins in Rosé! Originell, einfach, aber dank 

der fruchtigen Reinheit nicht ohne Charme... eine durch Frische und 

lebhafte Perlen gut ausgewogene Sanftheit. „. 
 

Die deutschen Journalisten von „Wein & Markt“ wählten den Moulin

-à-Vent bei Verköstigungen auf der ProWein-Messe drei Jahre in 

Folge zum 1. AOC und zum besten Beaujolais. 
 

Saint-Amour; Bronzemedaille des Concours Général Agricole  

Medaillen & Auszeichnungen  
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Merkmale  

Jeu de Bulles 

 

Rebsorte 

Bodenbeschaffenheit 

Alter der Rebstöcke 

Weinernte 

Vinifikation 

Ausbau 

Ertrag 

Trinktemperatur 

Lagerung 

 

Gamay (100%) 

Lehm-Kalkboden 

40 Jahre  

Mechanisiert 

Traditionelle Methode  

Ausbau auf Latten 

35  HL / Ha 

5°C  / 41°F 

2  bis 4 Jahre  

Auf den ersten Blick besticht dieser untypische Gamay, der 

mit einer komplexen Vinifikation bereitet wurde, durch sei-

ne feinen Perlen und seine leuchtend rosa Farbe. Frisch 

und lecker sorgt der fruchtige Geschmack für eine ange-

nehme Überraschung.  

____________________________________________

____________________________________________

____________________________________________

____________________________________________

____________________________________________

____________________________________________

____________________________________________

____________________________________________

____________________________________________

____________________________________________

____________________________________________

____________________________________________

____________________________________________

Weinbewertung  
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Morgon AOC 

____________________________________________
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____________________________________________

Merkmale  
 

Rebsorte 

Bodenbeschaffenheit 

Alter der Rebstöcke 

Weinernte 

Vinifikation 

Ausbau 

Ertrag 

Trinktemperatur 

Lagerung 

 

Gamay (100%) 

Sandboden  

40 Jahre  

Handlese  

Beaujolais Vinifikation  

Im Fass 

51 HL / Ha 

16°C  / 61°F 

4 bis 6 Jahre  

Der Morgon von tiefer granatroter Farbe entfaltet Aro-

men von reifem Kernobst wie Kirsche. Der kräftige und 

fleischige Wein spiegelt alle Merkmale seines Terroirs 

wieder. 

 

Weinbewertung  
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Saint Amour AOC 

____________________________________________
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____________________________________________

____________________________________________

____________________________________________

Merkmale  
 

Rebsorte 

Bodenbeschaffenheit 

Alter der Rebstöcke 

Weinernte 

Vinifikation 

Ausbau 

Ertrag 

Trinktemperatur 

Lagerung 

 

Gamay (100%) 

Lehm-Kalkboden 

70 Jahre  

Handlese  

Beaujolais Vinifikation  

Im Fass 

35 HL / Ha 

16°C  / 61°F 

2 bis 4 Jahre  

Der Saint-Amour ist ein geschmeidiger Wein von schimmern-

der rubinroter Farbe mit violetten Reflexen. Mit Aromen 

von Cassis und Kirsche. Am Gaumen rund, ausgewogen und 

erfrischend. Lassen Sie sich von der Aromenpalette dieses 

Weines in den Bann ziehen.  

Weinbewertung  
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Juliénas AOC 
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Merkmale  
 

Rebsorte 

Bodenbeschaffenheit 

Alter der Rebstöcke 

Weinernte 

Vinifikation 

Ausbau 

Ertrag 

Trinktemperatur 

Lagerung 

 

Gamay (100%) 

Sandboden  

60 Jahre  

Handlese  

Beaujolais Vinifikation  

8 Monate im Eichenfass 

48 HL / Ha 

16°C  / 61°F 

5 bis 7 Jahre  

Die Böden der Weingärten verleihen dem Juliénas eine in-

tensive purpurrote Farbe. Diese Unterscheidung lässt ihn 

gut altern. Sehr komplett im Mund. Durch den 8-monatigen 

Ausbau im Eichenfass kann dieser Gamay seine ganze Reife 

und Mächtigkeit entfalten.  

Weinbewertung  
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Moulin à Vent   AOC 

____________________________________________
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____________________________________________

Merkmale  
 

Rebsorte 

Bodenbeschaffenheit 

Alter der Rebstöcke 

Weinernte 

Vinifikation 

Ausbau 

Ertrag 

Trinktemperatur 

Lagerung 

 

Gamay (100%) 

Sandboden  

50 Jahre  

Handlese  

Beaujolais Vinifikation  

8 Monate im Eichenfass 

45 HL / Ha 

16°C  / 61°F 

5 bis 7 Jahre  

Von tiefer rubinroter bis granatroter Farbe und mit 

fruchtigen Aromen ist dieser Moulin-à-Vent der ideale La-

gerwein. Der gut strukturierte und komplexe Wein ist in-

tensiv und tanninreich.  

Weinbewertung  
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Saint Véran AOC 

Merkmale  
 

Rebsorte 

Bodenbeschaffenheit 

Alter der Rebstöcke 

Weinernte 

Vinifikation 

Ausbau 

Ertrag 

Trinktemperatur 

Lagerung 

 

Chardonnay (100%)  

Kalkboden  

20 Jahre  

Handlese  

Beaujolais Vinifikation  

Bei niedriger Temperatur  

50 HL / Ha 

14°C  / 57°F 

3 bis 5 Jahre  

Der Saint-Véran funkelt im Glas goldgelb. In der Nase ent-

faltet er ein blumiges Bukett, dem fruchtige Noten folgen. 

Am Gaumen zeigt er eine schöne Rundheit und mineralische 

Noten, das Ganze in einer großen Harmonie.  

Weinbewertung  
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Pouilly Fuissé  AOC 
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Merkmale  
 

Rebsorte 

Bodenbeschaffenheit 

Alter der Rebstöcke 

Weinernte 

Vinifikation 

Ausbau 

Ertrag 

Trinktemperatur 

Lagerung 

 

Chardonnay (100%)  

Kalkboden  

25 Jahre  

Handlese  

Beaujolais Vinifikation  

Bei niedriger Temperatur  

42 HL / Ha 

14°C  / 57°F 

3 bis 5 Jahre  

Der aus Chardonnay-Trauben gemachte Pouilly-Fuissé 

zählt zu den großen Weißweinen des Burgunds. Er ist 

vollmundig, komplett und zeigt verschiedene Aromen: Man-

deln, Haselnüsse, weiße Blüten sowie Mineralität (Silex, 

Feuerstein).  

Weinbewertung  




