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Ficha  técnica 

Jeu de Bulles 

 

Variedad  

Suelo  

Edad del viñedo  

Vendimia  

Vinificación  

Envejecimiento  

Rendimiento  

Temperatura de servicio 

Tempo de conservación  

 

Gamay (100%) 

arcilloso-calizo  

40 años 

Mecánica 

Método tradicinal 

Fermentación en botella 

35 HL / Ha 

5°C  / 41°F 

2  a 4 años 

A primera vista, este Gamay atípico, procedente de una   

vinificación compleja, seduce por sus finas burbujas y su 

rosa brillante. Fresco y dulce, su sabor afrutado            

sorprenderá agradablemente. 
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Ficha  técnica 

Morgon AOC 

 

Variedad  

Suelo  

Edad del viñedo  

Vendimia  

Vinificación  

Envejecimiento  

Rendimiento  

Temperatura de servicio 

Tempo de conservación  

 

Gamay (100%) 

Arenoso 

40 años 

Manual 

Vinificación Beaujolaise  

En cuba 

51 HL / Ha 

16°C  / 61°F 

De 4  a 6  años 

De color granate profundo, el Morgon libera aromas de 

frutas maduras a huesos tal como la cereza. Poderoso y 

carnoso, este vino refleja todas las características de su 

terruño. 
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Ficha  técnica 

Saint Amour AOC 

 

Variedad  

Suelo  

Edad del viñedo  

Vendimia  

Vinificación  

Envejecimiento  

Rendimiento  

Temperatura de servicio 

Tempo de conservación  

 

Gamay (100%) 

arcilloso-calizo  

70 años 

Manual 

Vinificación Beaujolaise  

En cuba 

35 HL / Ha 

16°C  / 61°F 

De 2  a 4  años 

El Saint-Amour es un vino suave, de una coloración roja 

rubí brillante con reflejos violáceos, a los aromas de, 

grosella negra, cereza. Al paladar es un vino untuoso, 

equilibrado y refrescante. Déjese seducir por la paleta 

aromática de este vino.  
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Ficha  técnica 

Juliénas AOC 

 

Variedad  

Suelo  

Edad del viñedo  

Vendimia  

Vinificación  

Envejecimiento  

Rendimiento  

Temperatura de servicio 

Tempo de conservación  

 

Gamay (100%) 

Arenoso 

60 años 

Manual 

Vinificación Beaujolaise  

8 meses en barrica de roble  

48 HL / Ha 

16°C  / 61°F 

De 5  a  7  años 

El terreno del viñedo de Juliénas le confiere una colora-

ción púrpura intensa. Une distinción que le permite de    

envejecer correctamente. Al paladar es un vino muy      

completo, reforzado por el pasaje de 8 meses en barrica 

de roble que le permite a este Gamay la expresión de toda 

su madurez y potencia. 
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Ficha  técnica 

Moulin à Vent   AOC 

 

Variedad  

Suelo  

Edad del viñedo  

Vendimia  

Vinificación  

Envejecimiento  

Rendimiento  

Temperatura de servicio 

Tempo de conservación  

 

Gamay (100%) 

Arenoso 

50 años 

Manual 

Vinificación Beaujolaise  

8 meses en barrica de roble  

45 HL / Ha 

16°C  / 61°F 

De 5  a  7  años 

De una coloración roja rubí profunda a granate, el       

Moulin-à-Vent de aromas afrutados es el vino longevo por 

excelencia. De sabor profundo y complejo, es un vino     

intenso y tánico.  
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Ficha  técnica 

Saint Véran AOC 

 

Variedad  

Suelo  

Edad del viñedo  

Vendimia  

Vinificación  

Envejecimiento  

Rendimiento  

Temperatura de servicio 

Tempo de conservación  

 

Chardonnay (100%) 

Calcáreo 

20 años 

Manual 

a baja temperatura  

En cuba 

50 HL / Ha 

14°C  / 57°F 

De 3  a  5  años 

El saint-Véran presenta a la degustación una coloración 

dorada, brillante. Aromas florales se desarrollan,       

asociados con notas afrutadas. En boca, revela una un-

tuosidad asociada a notas minerales, todo en una gran   

armonía.  
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Ficha  técnica 

Pouilly Fuissé  AOC 

 

Variedad  

Suelo  

Edad del viñedo  

Vendimia  

Vinificación  

Envejecimiento  

Rendimiento  

Temperatura de servicio 

Tempo de conservación  

 

Chardonnay (100%) 

Calcáreo 

25 años 

Manual 

a baja temperatura  

En cuba 

42 HL / Ha 

14°C  / 57°F 

De 3  a  5  años 

El Pouilly-Fuissé es un gran vino blanco de Bourgogne 

procedente de la cepa Chardonnay. Rico y completo,      

diferentes aromas lo componen: almendras, avellanas, 

flores blancas y notas minerales (sílex, pedernal).  
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The Château dates back to the eighteenth century in its current 

form. A former Trappist building, then a family home passed down 

through the generations, wine has always been made within its 

walls.  

 

A home to wine growers for more than 300 years and artisan wine 

merchants since 1853, « Vins des Broyers » upholds the tradition of 

craft wines today.  

  

We are convinced that to make good wines, the vine must grow as 

naturally as possible to express the wealth of the terroir.  
 

In our vineyards, our Gamay and Chardonnay grapes are grown 

following an eco-supervised approach  
 

In addition to the specific expertise of southern Burgundy - single 

grape variety, hand-picked harvest, winemaking in whole bunches - 

traditional methods such as work in oak casks and a few innovations 

with our « Jeu de Bulles » are combined.  
 

Our concept of wine is inseparable from our passion for « the good 

life » which we hope to share when you visit the estate.  

Vins des Broyers at Château des Broyers 

 

Guide Hachette des vins, Bettane + Desseauve, Bottin Gourmand 

and the trade press regularly recognize the consistent quality of the 

work achieved.   
 

Hachette 2013, 2014, 2015, 2016, 2017 : « A very attractive Moulin à 

Vent with complex nose, combining black fruits and a woody and 

spicy aroma. ... A flattering wine that is full of personality ».  
 

2016 : Bettane & Desseauve score 15,5/20 for the Moulin-à-Vent. 
 

2016 : Bottin Gourmand selects Jeu de Bulles « a treat... a sweet 

sparkling rosé wine ! Original, easy but not lacking charm through 

the purity of the fruit... Sweetness balanced by the freshness and 

liveliness of the bubbles ». 
 

Moulin à Vent was voted leading AOC for three years in a row and 

the best Beaujolais wine by the German journalists of « Wein &  

markt » at the Pro-Wein show tasting . 
 

Saint-Amour : Bronze medal at the Concours Général Agricole. 

Medals & Competitions 
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Le Château existe depuis le XVIIIe siècle dans sa forme actuelle.   

Ancienne bâtisse trappiste, puis domaine familial transmis de       

générations en générations ; il a toujours connu dans ses murs une 

activité viticole.  

 

Terre de vignerons depuis plus de 300 ans et d’artisans négociants 

depuis 1853, les « Vins des Broyers » font perdurer encore aujour-

d’hui cette tradition de la viticulture et de l’Artisanat. 

  

Nous sommes convaincus que pour produire de bons vins, la vigne 

doit pousser le plus naturellement possible afin d’exprimer toute la 

richesse de son terroir.  
 

Sur nos terres de Gamay et de Chardonnay, nos vignes sont culti-

vées  selon une démarche volontairement raisonnée.  
 

Aux savoir-faire spécifiques du Sud-Bourgogne : mono cépage,   

vendange à la main, vinification en grappes entières, se mêlent      

méthodes traditionnelles tel que le travail en fût de chêne et     

quelques innovations avec notre « Jeu de Bulles ».  
 

Notre conception du vin est indissociable de notre passion pour le  

« bien vivre », nous espérons que nous pourrons la partager lors de 

votre visite au domaine.  

Vins des Broyers au Château des Broyers 

 

Les Guides Hachette des vins, Bettane + Desseauve, Bottin Gour-

mand et la presse professionnelle reconnaissent régulièrement la 

qualité du travail accompli et sans cesse renouvelé.  
 

Hachette 2013, 2014, 2015, 2016, 2017 : « un Moulin à Vent très sédui-

sant par son nez complexe mêlant fruits noirs et un boisé épicé. … 

Un vin flatteur qui ne manque pas de personnalité. »  
 

2016 : Bettane & Desseauve note à 15,5/20 le Moulin-à-Vent. 
 

2016 : Bottin Gourmand selectionne le Jeu de Bulles « Une frian-

dise ... vinifié en vin pétillant, rosé et doux ! Original, facile mais pas 

sans charme grâce à la pureté du fruit ...une douceur bien équili-

brée par la fraîcheur et la vivacité de la bulle. ». 
 

Moulin à Vent est élu 1ier AOC trois années de suite et meilleur vin 

du Beaujolais par les journalistes allemands de « Wein & Markt » lors 

de dégustation au salon Pro-Wein. 
 

Saint-Amour : Médaille de Bronze au Concours Général Agricole. 

Médailles & Concours 


